
 

 
 
Lentilles vertes du Berry  CIBELE: 
Des hommes et un terroir. 
 
30 producteurs, 350 ha, 1000 Tonnes. 
Ce sont les chiffres actuels de cette filière particulière qu’est la Lentille 
verte du Berry. 
L’histoire est belle : Introduite dans les années 50 dans le Berry, la 
lentille verte s’est vite adaptée aux terres argilo calcaires de la 
Champagne Berrichonne.  Grâce au savoir faire des agriculteurs, le 
Berry devient alors rapidement le 1er producteur français de lentilles, 
avec près de 7500 ha. 
Mais cette culture très spéculative attire vite la concurrence. Et le 
Canada, en envahissant la marché français met un terme à cette belle 
envolée. 



C’est cependant sans compter sur nos agriculteurs berrichons, qui 
décident début des années 90 de relancer cette culture presque 
disparue avec moins d’une centaine d’hectare. 
En 1994 est inaugurée une unité de triage et de conditionnement dans 
l’Indre, en plein cœur de la zone de culture, avec la naissance de la Sarl 
CIBELE.  
Cibèle, Compagnie Interprofessionnelle des Producteurs de Lentilles du 
Berry, a pour but de promouvoir et commercialiser la lentille du Berry. 
Elle permet au producteur de valoriser sa production. 
 

 
 
 
CHIFFRES CLES DE LA FILIERE 
30 producteurs  
350 hectares 
44 communes  
Près de 1000 tonnes de récolte 
CA de la société : 812 000 euros (au 30-06-09) 
Nb de salariés : 3 
Conditionnement réalisé par un Centre d’Aide par le Travail 
 
 



 

Un marché bagarré  et un produit apprécié 
 
La consommation du légume secs en France représente un marché de 
plus 90 000 tonnes en France, largement pris par l’importation à hauteur 
de 80%. 
En tête des ventes la lentille, qui représente plus de 10 000 Tonnes, 
réparties moitié pour l’industrie et la transformation et moitié en sec. 
Non transformée, elle est présente en GMS dans 2 rayons : le rayon 
fruits et légumes et le rayon épicerie. 
 
Poids lourd du segment légumes secs en GMS, la lentille possède de 
nombreux atouts et reste plus que jamais dans l’air du temps pour le 
consommateur-citoyen d’aujourd’hui : 

·  un aliment sain, sûr, porteur d’équilibre nutritionnel (recommandé 
par l’AFFSSA pour la lutte contre l’obésité) 

·  un produit d’usage courant et varié 
·  une image naturelle et authentique 
·  un produit économique : 60 g / personne suffisent 

(source étude AND200) 

 
 
2 principaux faiseurs se retrouvent sur le marché français en plus de 
l’import, la Lentille verte du Puy AOC, 3500 Tonnes et la Lentille verte du 
Berry Label Rouge et IGP, 1000 Tonnes 
 

 



 
 

Les « PLUS » produits  
de la Lentille verte du Berry 
 
- une qualité gustative supérieure reconnue par le Label Rouge 
- une parfaite traçabilité : Les lentilles sont identifiées et contrôlées de la 
culture au conditionnement.  
- une absence de cailloux garantie 
- la récolte de l’année commercialisée uniquement : une cuisson rapide 
et homogène, des lentilles moelleuses. 
 - une indication géographique protégée 
- une saveur caractéristique de châtaigne lié aux terres argilo calcaires 
berrichonnes 
 
Un cahier des charges stricts, un suivi rigoureux depuis la parcelle des 
producteurs jusqu’au produit fini en font un produit d’exception, plébiscité 
par les consommateurs qui n’hésitent pas à appeler pour trouver des 
points de vente proche de chez eux. 
Notre petite structure nous permet de nous adapter facilement à la 
demande de nos clients 
 

 
 
Sté CIBELE - 65-67 , avenue de Lattre-de-Tassigny - 18924 BOURGES CEDEX 9 
Tél : 02 48 21 83 50 - Fax : 02 48 21 82 86 -E-mail : cibele@lentilleduberry.com 

Site Web : www.lentilleduberry.com 


